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FUNZIONAMENTO DEL FORNO

• Rimuovere la pellicola di protezione sulle parti metalliche
• Accendere il fuoco al centro del forno con piccoli pezzetti di legno, il più 

secchi possibile, con fogli di giornale.
• Evitare di usare prodotti infiammabili liquidi per l’avviamento, tipo l’alcool, 

utilizzare solo prodotti secchi per l’avviamento tipo diavolina a cubetti
• Una volta accesa la piccola fiammella, inserire dei bricchetti di legno più 

grossi
• Lo sportello si può utilizzare come valvola di attenuazione fiamma e 

ruotarla a destra o sinistra per facilitare l’immissione di ossigeno all’interno 
della caverna, per far partire la fiamma il prima possibile.

• Poggiare il forno sul proprio carrello o su una base che non possa scaturire 
incendio (no legno o materie plastiche)

CARATTERISTICHE TECNICHE DI COSTRUZIONE

• Il forno è realizzato in acciaio nero verniciato al carbonio
• Acciaio AISI 340 spessore 20 Decimi
• Mattoni alimentari refrattari da 2 cm
• Lana di roccia con fibre non cancerogene

AVVERTENZE PARTICOLARI

• Evitare di bagnare i mattoni ad alte temperature
• Può capitare che qualche mattone si crepi ma questo non compromette 

la stabilità del mattone e il funzionamento del forno
• Il pirometro montato è bimetallico e funziona con una molla all’interno; 

non va manomesso.
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